NATU RPARK

Direktvermarkter &

regionale Produzenten

www.naturpark-huettenerberge.de



Herzlich willkommen in den Hiittener Bergen!

Natur erleben und schiitzen, sie erhalten und fiir die Menschen als
Wohn- und Erholungsort nachhaltig bewahren - das ist die Leitidee
der Naturparke in Deutschland. Dieses Leitbild wird auch im Natur-
park Hiittener Berge seit vielen Jahren erfolgreich umgesetzt.

Mit dieser Broschiire zum Thema ,Regionale Produkte” mochten
wir ein besonderes Augenmerk auf die Starkung regionaler Produk-
te und deren Erzeuger lenken. Denn eines ist klar: Mit dem Kauf
heimischer Produkte wird maBgeblich zum Erhalt unserer vielfaltigen
Kulturlandschaft und zum Umweltschutz beigetragen.

Verw6hne Dich oder Deine Gaste mit heimischen Produkten.
»Erschmecke” den Naturpark Hittener Berge.
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Bei Fragen und fiir weitere Informationen wende Dich
gerne an uns:

Tourist-Informationen Eckernforde
Eckernforde Touristik & Marketing GmbH
Am Exer 1
24340 Eckernférde
Telefon: 04351-71790
Ansprechpartnerin: Barbel Thomsen
E-Mail: b.thomsen@ostseebad-eckernfoerde.de
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www.eckernforderbucht.de
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1) Biohof Ellerneff

Holtsee-Hohenlieth

Der landwirtschaftliche Betrieb ,Biohof Ellerneff* befindet sich in
Hohenlieth, ca. 5 km siidlich von Eckernfdrde. Rund 30 Wasserbif-
fel verrichten ihre Arbeit in der Landschaftspflege auf Naturschutz-
Flachen direkt an der Ostsee.

Der gesamte Betrieb, also auch die Fldchen, auf denen das Winter-
futter flr die Tiere geborgen wird, wird ékologisch bewirtschaftet.
Der Betrieb ist Mitglied im Anbauverband Bioland. Er unterliegt damit
nicht nur den EU-Rechtsvorschriften fiir den kologischen Landbau,
sondern dar(ber hinaus auch den strengen Vorgaben des Bioland-
Verbands.

»Natur- und Klimaschutz mit der Landwirtschaft zu betreiben, ist un-
ser oberes Ziel. Die nachhaltige Produktion hochwertiger Lebensmit-
tel kdnnen wir in unserem Betrieb damit verbinden.”

Besonderheiten
Leckere Fleisch- und Wurstwaren vom Bio-Wasserbiiffel direkt vom
Erzeuger oder Uber den Online-Hofladen

Offnungszeiten
Donnerstag: 18:00 - 20:00 Uhr
Samstag: 10:00 - 12:00 Uhr

Kontaktdaten
Hohenlieth-Ellerneff 5

24363 Holtsee

Telefon: 0171 8111116
E-Mail: info@biohof-ellerneff.de

www.biohof-ellerneff.de



 Holtseer Landkaserei

Holtsee

Die Holtseer Kasekiste bietet Genuss rund um den Holtseer Kase:
Der Direktverkauf mit Pausenstation liegt gegeniber der Holtseer
Landkdserei. Sie bietet bis zu 20 verschiedene Kdsesorten aus ei-
gener Produktion sowie Kdsesnacks an - von mild bis herzhaft. Die
Sonnenterrasse ladt zum Verweilen bei Késebrétchen, Kaffee oder
einem Erfrischungsgetrank ein. Die Holtseer Kdseprdsente sind
schmackhafte Geschenke zu jeder Gelegenheit. Die hauseigenen Ka-
seplatten runden Deine Festlichkeit ab. Die Holtseer Landkdserei ist
eine Meiereigenossenschaft, in der in echter Handarbeit Milch aus
dem Herzen Schleswig-Holsteins zu Kase verarbeitet wird. Durch die
handwerkliche Verarbeitung und Pflege des Kdses mit Rotkultur ent-
steht sein einzigartiger Geschmack.

Besonderheiten
Werksverkauf, Prasentkdrbe, Kdseplatten, sonnige Terrasse

Offnungszeiten

Montag - Freitag: 08:00 - 18:00 Uhr

Samstag: 08:00 - 16:00 Uhr (Herbst bis Friihjahr 08:00 - 14:00
Uhr)

Kontaktdaten

DorfstraBe 2

24363 Holtsee

Telefon: 04357 997124
E-Mail: kaesekiste@holtseer.de

fad :

www.holtseer.de
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3) Blumen Colmorgen
Haby

Seit finf Generationen hat es sich Blumen Colmorgen zur Aufgabe
gemacht, ihren Kunden floristische Besonderheiten nahe zu bringen.
Daher wird stets eine groBe Auswahl an frischen Blumen gefihrt.
Die ganze Produktpalette von Frihbliihern, tiber Sommerblumen bis
hin zu Weihnachtssternen wird in eigenen Treibhdusern in Haby pro-
duziert. Es wird mit einem geschlossenen Wasser- und GieBsystem
gearbeitet, um die Nahrstoffeintrdge zu minimieren, den Frischwas-
serverbrauch zu verringern und damit die Umwelt im Landschafts-
schutzgebiet in den Huittener Berge zu schonen. Kurze Transportwe-
ge zum Endverbraucher sind ein weiteres Argument zum Erwerb der
Produkte im Ladengeschaft in Haby oder in einigen Supermdrkten in
Eckernforde.

Besonderheiten
Geholze, Pflanzenerden, Gartenbau, Fest- und Hochzeitsdekoratio-
nen, Grabpflege, Trauerfloristik

Verkauf Haby
Montag — Freitag: 08:00 - 18:00 Uhr

Samstag: 08:00 - 13:00 Uhr
Sonntag: Geschlossen
Kontaktdaten

Gdrtnerweg 1

24361 Haby

Telefon: 04356 379

&

www.blumen-colmorgen.de




4) Sehestedt Naturfarben
Sehestedt

In zweiter Generation produziert Marten Riedl hochwertige 6ko-
logische Farben, Lacke & Ole fiir Restauration, Renovierung und
Malerarbeiten. Die Produkte werden von Hand nach bewdhrtem
Familienrezept produziert, abgefiillt und verpackt. Fachkundige und
kompetente Beratung rund um die Themen &kologisches Bauen und
Renovieren, Lackarbeiten sowie Holzschutz im Innen- und AuBenbe-
reich stehen bei dem Familienbetrieb im Mittelpunkt. Das vielféltige
Produktsortiment umfasst iber 100 verschiedene Komponenten, wie
FuBbodendle, Wandfarben, Lacke, Lasuren, Pflegewachse und FuB-
bodenkleber. Bei der Herstellung setzen die Sehestedter Naturfarben
auf Nachhaltigkeit und verwenden Rohstoffe, die nachwachsend und
unter dkologischen Aspekten am besten zu vertreten sind.

Besonderheiten
Werksverkauf, alles fiir Ihre Renovierung, individuelle Beratung, gro-
Be Produktpalette

Offnungszeiten

Mo, Di, Do und Fr.: 09:00 - 17:00 Uhr
Mittwoch: Ruhetag

Samstag: 10:00 - 13:00 Uhr

Kontaktdaten

Alte DorfstraBe 35

24814 Sehestedt

Telefonische Beratung: 04357 1049
E-Mail: info@sehestedter-naturfarben.de

REGIONAL
S

www.sehestedter-naturfarben.de




Direkt am Nord-Ostsee-Kanal
liegt der KanalTreff des idylli-
schen Dorfes Sehestedt.
bietet ein kleiner Dorfladen viele
kulinarische  Kdstlichkeiten aus
der Region an. Auf der groBziigi-

gen, teils Uberdachten Terrasse §

des KanalTreffs ladt zudem ein

’.Kauf
regiona[
am Kanall

KanalTre
Sehestedt

Imbiss seine Giste zu leckeren |

Speisen und Getranken und zu [

einem sensationellen  Ausblick
auf die vorbeifahrenden Schiffe
aus aller Welt ein.

—— Offnungszeiten Dorfladen
MO-FR MI

SA-SO

07:00 bis 12:00 &
15:00 bis 18:00

07:00 bis 10:00

nachmittags geschlossen

07:30 bis 10:00

KanalTreff Sehestedt mit Dorfladen und Imbiss

(Die Offnungszeiten des Imbisses sind auf der Webseite www.imbiss-sehestedt.de zu finden.)

Dr.-Bohme-Weg 1

24814 Sehestedt

Servicenummer: 0162 76 75 000



(5) Bloland Wlschhof
Sehestedt

Der Wischhof in Sehestedt wird mit Gemiise, Getreide, Hackfriichten
und einer kleinen Heidschnuckenherde nach den Grundlagen des
Okologischen Landbaus bewirtschaftet und ist Mitglied bei Bioland.
Eingebettet zwischen altem Eiderkanal und Eider gedeiht hier durch
das giinstige Kleinklima Gemise auf milden Lehmbdden. Die Heid-
schnuckenherde liefert den nétigen Wirtschaftsdiinger zur Erndhrung
der GemUsepflanzen und ist Grundlage fiir ein intaktes Bodenleben.
Durch eine weite Fruchtfolge werden Boden und Pflanzen gesund er-
halten. So kann auf chemische Pflanzenschutzmittel und den Einsatz
von mineralischen Diingemitteln verzichtet werden.

Neben dem biologischen und nachhaltigen Anbau liegt der Fokus auf
regionalem Vertrieb. Téglich beliefert der Wischhof nahegelegene
Einkaufsmarkte und liefert Dir eine Abokiste direkt bis vor die Haustr.

Besonderheiten
Abokisten-Lieferservice

Verkauf
Kein Verkauf auf dem Hof, nur Vorbestellung maglich.

Kontaktdaten

Hammer 4

24814 Sehestedt

Telefon: 04357 995955
E-Mail: mail@wischhof.com




Biinsdorf

Das Gut Schirnau liegt mitten in Schleswig-Holstein am Nord-Ostsee-
Kanal zwischen Rendsburg und Sehestedt. Seit 100 Jahren ist der
Betrieb im Besitz der Familie Fedder. Hier werden auf ca. 200 ha
Flache mit moderner Technik Raps, Weizen und Speisekartoffeln an-
gebaut. In der Kochschule finden von Oktober bis April regelmaBig
Kartoffeltestessen statt. Die gerdumige, barrierefreie, sehr gut aus-
gestattete, moderne Gruppenkiiche und weitere Raumlichkeiten kén-
nen fir Betriebsfeste, Koch-Events, Seminare, Veranstaltungen und
Familienfeste jeglicher Art angemietet werden.

Besonderheiten
Vielseitiges Angebot regionaler Kartoffeln.

Verkauf
Unsere Kartoffelsorten sind 24 Stunden/ 7 Tage die Woche im Ver-
kaufsraum auf dem Hof erhéltlich. Zudem werden Supermdrkte in
der Region Rendsburg, Eckernférde und Kiel drei Mal wéchentlich
beliefert.

Kontaktdaten

Schirnau 5

24794 Blinsdorf

Telefon: 04331 39097
E-Mail: info@gut-schirnau.de

www.gut-schirnau.de
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7) Fischerei Brauer

Rade

Du magst Aal, Zander, Lachsforelle, Butt, Barsch, Hering oder doch
lieber Karpfen? Im Nord-Ostsee-Kanal gibt es viele Fischarten, die
es bei Fischerei Brauer fangfrisch zu kaufen oder im benachbarten
Restaurant ,Brauer’s Aalkate” zu verzehren gibt. Dieser traditionel-
le Fischereibetrieb besteht bereits seit 1854 siidostlich des Kanals.
Das Fanggebiet erstreckt sich auf einer 16 km langen Kanalstrecke
von Schacht-Audorf bis nach Kénigsférde. Zu den Wildfangen bietet
die Fischerei Brauer, unabhdngig von Witterung und Saison, eigens
aufgezogene Lachsforellen in verschiedenen GroBen an.

Besonderheiten
Angebot je nach Witterung, Lachsforellen sténdig. Restaurant, Café,
Veranstaltungen (Rader Heringsfest)

Verkauf

Im ,kleinen Fischladen“ jeden Donnerstag von 10:00 - 17:00 Uhr.
Besondere Wiinsche / Bestellungen an anderen Tagen nehmen die
Fischer gerne per E-Mail oder telefonisch entgegen.

Neu: 24 Stunden Shopping am Regiomaten und Einkauf iiber Online-
shop: www.kleinerfischladen-fischereibrauer.de

Kontaktdaten

Schirnauer See 5

24790 Rade

Telefon: 04331 91561 oder 0157 80250798
E-Mail: fischerei-brauer@t-online.de

5
www.brauers-aalkate.de




8) liitte backstuv
Binsdorf

Der alte DDR-Imkerwagen wurde 2020 zu einer kleinen Backstube
umgebaut. Die litte backstuv verwendet ausschlieBlich Bio-Rohstoffe
und Zutaten mit Bio-Zertifikat. Das Getreide fiir die Brote und Gebécke
wird auf dem nahgelegenen Bioland-Hof Mevs in Schinkel angebaut
und frisch vermahlen. Aufgrund der besseren Vertrdglichkeit verwen-
den wir keinen Weizen, sondern ausschlieBlich Dinkel und Roggen.
Die Brote werden mit ,wageneigenen® Sauerteigkultur gelockert.

Wer mag, kann auf der kleinen Veranda des Bauwagens oder auf der
Bank den Blick auf den Wittensee genieBen.

Schau herein und suche Dir Dein Brot selbst aus.

Besonderheiten
Kleine Backstube im Bauwagen in Selbstbedienung.

Offnungszeiten

Dienstag, Donnerstag, Freitag und Samstag. Das Ladchen ist 24
Stunden/ 7 Tage die Woche gedffnet. Vollkornbrote und siiBes
Gebdck steht bereit, solange der Vorrat reicht.

Kontaktdaten

Wiihrenredder 5

24794 Biinsdorf

Telefon: 0171 5456070

E-Mail: svea.andersson@web.de

REGIONAL

Foa

www.lechtworden.com




GLUCKSSTUCK

HOF BIELFELDT

) Mein-Gliicksstiick GmbH

Hof Bielfeldt in Blinsdorf

Fir uns als junge Bauernfamilie ist es ein groBes Gllick, Ihnen unser
Schweinefleisch hochster Qualitét in verschiedenen Varianten anbie-
ten zu kénnen. Alle unsere Tiere werden bei uns auf dem Hof gebo-
ren. Das Futter bauen wir zum groBten Teil selbst an und legen bei
zugekauften Anteilen viel Wert auf Regionalitdt und Nachhaltigkeit. In
unserem Stroh- und Auslaufstall stellen wir mit einer Suhle, einer Du-
sche, Strohbetten und viel Spielzeug die bestmdglichen Bedingungen
fiir unsere Schweine her. Geschlachtet wird in einer kleineren Schlach-
terei in Schleswig-Holstein und werden schlieBlich in unserer eigenen
Zerlegung in Bnsdorf verarbeitet und fiir den Verkauf vorbereitet.
Uberzeugen Sie sich selbst von unserer einzigartigen Qualitt.

2023 planen wir in Klein Wittensee einen Hofladen und ein Bistro zu
eréffnen.

Besonderheiten
Von der Geburt der Ferkel bis zur fertigen Edelsalami, alles direkt
vom Bauernhof, Verzicht von Glutamat und kiinstlichen Farbstoffen

Offnungszeiten
Dienstag und Freitag: 09:00 - 12:00 und 15:00 - 18:00 Uhr
Samstag: 09:00 - 13:00 Uhr

Kontaktdaten

Wentorf 8

24794 Blinsdorf

Telefon: 04357 723 / Fax: 04357 9994020
E-Mail: schnacken@schweinehof-bielfeldt.de

15

www.schweinehof-bielfeldt.de
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Z) Mllchschafhof Solterbeck
Sorgwohld

Der Milchschafhof Solterbeck liegt am Rande des Naturparks Hiitte-
ner Berge, inmitten der Sorgwohlder Binnendiinen. Der Betrieb ist
bereits seit 400 Jahren im Besitz der Familie Solterbeck. 2005 wurde
der Hof auf Bioland-Richtlinien umgestellt. Die Milch wird in der hof-
eigenen Kdserei verarbeitet.

Auf dem Betrieb leben 160 ostfriesische Milchschafe mit ihren Lam-
mern. Das milde maritime Klima in Schleswig-Holstein ist besonders
geeignet fiir das Milchschaf. Solange es das Wetter zuldsst, sind
die Schafe auf der Weide. Zugefiittert werden sie ausschlieBlich mit
selbst angebautem Heu und Hafer.

Besonderheiten
Schnittkdse, Schafskdse, Weichkdse, Frischkdse und Schafsjoghurt

Verkauf

Der Milchschafhof Solterbeck beliefert verschiedene Bioldden, Wo-
chenmarkthandler und Edeka-Geschafte der Region. Weitere Informa-
tionen finden Sie auf der Homepage. Kein Hofverkauf.

Kontaktdaten

Sorgwohld 10

24811 Owschlag

Telefon: 04336 1577

E-Mail: malte-solterbeck@gmx.de

www.schafkiserei.de
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11) Fischerei Bening

Holzbunge

Uber 100 Jahre Erfahrung und bewahrte Qualitit sind die Grundlagen
des mittelstandischen Fischerei-Unternehmens, das seit Uber 20 Jah-
ren von den Fischereimeistern Arne Bening, ausgebildeter Fischsom-
melier, und seinem Sohn gefiihrt wird. Der Hauptsitz des Unterneh-
mens befindet sich in Holzbunge am Wittensee, wo in traditioneller
Handarbeit, die Veredelung und die Verarbeitung der verschiedenen
Fischsorten vorgenommen werden. Gerduchert wird traditionell im
Altonaer Ofen. Barsche, Hechte, Aale und andere Fischarten werden
durch Stellnetzfischerei gefangen. Vermarktet werden die Produkte
in Holzbunge, auf den Wochenmarkten in Eckernférde und Gettorf
sowie vor ausgewahlten EDEKA-Filialen.

Besonderheiten
Fischbrétchen und kleine warme Gerichte am Imbisswagen in Holz-
bunge, Fischplatten und Salate auf Bestellung

Verkauf

Imbisswagen Holzbunge: Dienstag bis Sonntag 10:00 - 18:00 Uhr
oder auf den Wochenmarkten in Eckernférde und Gettorf

sowie vor ausgewahlten EDEKA-Filialen

Kontaktdaten
HauptstraBe 2

24361 Holzbunge

Telefon: 04356 327

E-Mail: t.bening@icloud.com

<]y .

www.fischer-bening.de




12 Hof Banmck

Bistensee

Direkt am Bistensee liegt der Hof Bannick mit eigenem Hofladen.
In fiinfter Generation werden unterschiedliche Sorten an Kartoffeln
angebaut und Hihner mit groBziigigen Freilandauslauf in Mobilstal-
len gehalten. Die frischen Eier werden wie das umfangreiche Kar-
toffelsortiment, selbst gemachten Fruchtaufstrichen, Eiernudeln und
Eierlikér aus den eigenen Eiern sowie einer saisonalen Auswahl an
Gemuse auf den Wochenmarktstanden in der Region und im eigenen
Hofladen angeboten.

Besonderheiten
Im Sommer gibt es Kaffee und Kuchen im angrenzenden Hofcafe bei
gleichzeitig herrlichem Blick auf den Bistensee.

Verkauf

Im Hofladen (tdglich von 08:00 bis 18:00 Uhr), auf Wochenmdrkten
in Eckernforde (Mittwoch und Samstag), Rendsburg-Nordmarkhalle
(Freitag), Kiel-Bliicherplatz (Montag und Donnerstag) sowie dem
Rungholtplatz in Kiel (Donnerstagnachmittag) erhaltlich. Wir freuen
uns auf Euren Besuch!

Kontaktdaten

Hofladen

DorfstraBe 8 A

24358 Ahlefeld Bistensee

Telefon: 04353 277 oder 0176 22856109




13 Wittenseer Quelle

GroB Wittensee

Seit liber125 Jahren trinkt man hier im Norden das Mineralwasser aus
GroB Wittensee. In hochster Qualitdt, rein und klar aus der altesten
Quelle Schleswig-Holsteins. Die Wittenseer Quelle legt groBen Wert
auf Umwelt und Nachhaltigkeit. Dazu gehdren die Glas-Mehrweg-
Flaschen wie auch die kurzen Transportwege innerhalb der Region.
Probieren Sie die 4 Mineralwdsser und 14 Erfrischungsgetranke - so
schmeckt der Urlaub in unserer schénen Region gleich viel besser.

Besonderheiten
Vier Mineralwdsser und 14 verschiedene Limonaden, Schorlen und
Sportgetranke; veganes Produkt

Verkauf

Kein Verkauf ab Hof. Sie erhalten die Produkte im gehobenen Ein-
zelhandel und in Getrankemdrkten. Zudem schétzen viele gastrono-
mische Betriebe die regional und nachhaltig produzierten Getrdnke
aus der Region.

Kontaktdaten
MiihlenstraBe 29

24361 GroB Wittensee
Telefon: 04356 997110
E-Mail: info@wittenseer.de




E Wlttenseer Huhnerhof

GroB Wittensee

Bei den Familien Naeve und Gosch auf dem Wittenseer Hihnerhof
dreht sich alles um Huhner, deren Eier und gliickliche Kunden. Hier geht
es darum, Qualitatseier zu erzeugen, die Verbrauchern schmecken.
So wird sichergestellt, dass die Wittenseer Eier, neben dem Lebens-
mitteleinzelhandel, auch von Béckereien und gastronomischen Be-
trieben gerne angeboten und verwendet werden. Darlber hinaus
wird alles daran gesetzt, dass die Tierhaltung und das Umfeld im
Sinne unserer Verbraucher und zum Besten unserer Tiere stets aufs
Neue tiberdacht und weiter verbessert wird. Ubrigens: Der Wittenseer
Hihnerhof freut sich jederzeit liber Deine Anregungen und einen Be-
such - zum Beispiel auf der hofeigenen Besucherempore.

Besonderheiten
Hofbesichtigung fiir Gruppen auf Anfrage

Verkauf
Die Produkte findest Du im regionalen Einzelhandel.
Produktverkauf (iber Onlineportal ,,Heimatware*

Kontaktdaten
Jiirgensrade 19

24361 GroB Wittensee
Telefon: 0170 9044579

www.wittenseer-huehnerhof.de
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15 Biofleisch Hiittener Berge
Ascheffel

Biofleisch Hiittener Berge bietet handwerklich hergestellte Biowurst-
waren und frisches Biofleisch vom Rind, Schwein und Lamm direkt aus
der Region an. Alle Lieferanten sind 6kologisch wirtschaftende Be-
triebe aus der Region und haben kurze Lieferwege, um das Tierwohl
zu wahren. Alle Produkte werden nach traditionellen Rezepten und
nach geltenden Okorichtlinien hergestellt. Neben dem Werksverkauf
in Ascheffel erhdltst Du die Produkte auch im Biomarkt Eckernférde.

Besonderheit
Bioprodukte an der Frischfleischtheke

Verkauf
Werksverkauf in Ascheffel am Freitag von 10:00 - 17:00 Uhr
oder im Biomarkt Eckernférde

Kontaktdaten

Forstereiweg 9

24358 Ascheffel

Telefon: 04351 476937

E-Mail: biofrisch.gosch@web.de

www.biofleisch-huettenerberge.de




) Nordbauer
Brekendorf

Nordbauer Galloways leben artgerecht nach Bio-Richtlinien im Fa-
milienverband auf nattirlichen Wiesen im Naturpark Hittener Berge.
Stressfrei und vital - dazu stehen Muttermilch, frisches Gras und na-
tirliches Futter auf dem Speisezettel. So fihlen sich unsere Tiere
wohl und wir auch.

Biofleisch vom Galloway aus ganzjahriger Weidehaltung von der Ge-
burt bis zur Vermarketung aus einer Hand.

Besonderheiten
Fleischpakete mit Edelteilen, Wurstwaren, Hanfprodukte, ab Herbst
2023 Hanchenfleisch

Verkauf
Zu bekanntgegebenen Terminen auf unserer Homepage vor Ort
oder nach Vereinbarung

Kontaktdaten

Tirol 2

24811 Brekendorf

Telefon: 04353 997320
E-Mail: hensen@nordbauer.de

23
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17 Biohof Schroder
Brekendorf

Wir, die Familie Ingo und Christiane Schrdder, halten auf unserem
Bauernhof mitten im Naturpark Hiittener Berge Angus-Rinder und
die alte Schweinerasse Bunte Bentheimer. Unsere Rinder sowie un-
sere Bentheimer-Schweine leben im Familienverband auf natlrlichen
und unbehandelten Weiden. Wir vermarkten unsere Fleisch- und
Wurstprodukte direkt von unserem Hof und freuen uns immer auf
interessierte Besucher. Seit Neustem bauen wir auch Bio Gemiise im
Market Gardening Stil an. Wir vermarkten unsere Produkte direkt vom
Hof und freuen uns immer auf interessierte Besucher.

Besonderheiten
Bestellung von Fleischpaketen, Fleisch- und Wurstwaren in Bio-
landqualitdt, Leckeres fiir den Grill

Verkauf

Verkauf ab Hof, nach Vereinbarung

oder z.B. bei EDEKA in Owschlag, Kropp, Flintbek, Biidelsdorf, Hau-
schildt in Rendsburg und Markant in Kropp

Verkauf von Bio Gemiise/- Kisten

Kontaktdaten

Lehmberger Weg 6

24811 Brekendorf

Telefon: 04336 3388 oder 0160 90416249
E-Mail: info@biohofschroeder.de

www.biohofschroeder.de



18 Restaurant Schlei-Liesel

Guby

Das FEINHEIMISCH Restaurant Schlei-Liesel méchte dazu beitragen,
dass sich GenieBer in Schleswig-Holstein wohlfiihlen, denn ,Schles-
wig-Holstein is(s)t lecker!” In der Restaurantkiiche werden vorwie-
gend regionale Produkte verarbeitet und besondere Kdstlichkeiten
zum Mitnehmen hergestellt. Dazu gehéren eingemachtes Gemise,
verschiedene Chutneys, Pestos aber auch Marmeladen und Gelees.
Ein Renner im Shop ist die selbstgemachte Currywurst im Glas.

Die reichhaltige Fleisch- und Fischpalette enthdlt Galloway-Bratwurst
nach eigenem Rezept, hausgemachte Leberwurst und Blutwurst von
Tieren aus der Region, aber auch selbstgerducherten Schinken und
Lachs. Ab Anfang Mai gibt es in dem kleinen Hofladen frische Eier vom
Hof Berg aus der Nachbarschaft.

Besonderheiten
Restaurant, Hotel, Events

Offnungszeiten

Freitag - Dienstag: 17:30 - 20:30 Uhr
Sonntag: 12:00 - 14:00 Uhr
Mittwoch und Donnerstag:  Ruhetag

Kontaktdaten

DorfstraBe 2

24357 Giiby

Telefon: 04354 99770
E-Mail: info@hotel-schlei.de

25

www.hotel-schlei.de
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19 Kartoffeln | Dorfstrafle 28
Gotheby

GroBe Vielfalt Kartoffeln aus zertifiziertem Biolandanbau aus Deiner
Nahe bekommen Du bei Sybille und Paul Nennecke. Der Betrieb ar-
beitet seit 1986 nach strengen 6kologischen Richtlinien. Hier kaufst
Du Kartoffeln und saisonales Gemiise der ,kurzen Wege" noch auf
Vertrauensbasis. Ist niemand auf dem Hof, folge der Beschilderung,
wahle Deine Produkte aus und lege das Geld in die kleine Kasse.
Hast Du Interesse an einer Mitgliedschaft in einer Einkaufsgemein-
schaft? Die Familie Nennecke bietet eine food-coop fiir Bioprodukte
im Vollsortiment. Frage gerne nach.

Besonderheiten

Einkaufskooperation mit Bio-Vollsortiment (Mitgliedereinkauf 24
Stunden/ 7 Tage die Woche), Géthebyokiste (gemischte Gemiisekiste
mit regionalen Produkten), Gemuselieferant von ,,BIO von hier*

Verkauf
Kartoffeln direkt vom Hof
sowie in Ortlichen Bioladen und auf Wochenmarkten

Kontaktdaten

DorfstraBe 28

24357 Gétheby

Telefon: 04354 1521

E-Mail: nennecke.voigt@freenet.de

REGIONAL
S




Kosel

Dein freundlicher Bio-Laden an der Schlei: Im idyllisch gelegenen Hof-
laden findest Du frisches, selbst angebautes und regionales Bio-Obst
und Bio-Gemise sowie ein komplettes Bio-Vollsortiment inkl. Milch-
produkten und regionalen Fleisch- und Wurstwaren.

Dar(iber hinaus flihrt der Hofladen aktuelle Naturmode (Lana, Hei-
dekénigin, by basic aus DK uvm.) sowie Naturwolle. Im zauberhaften
Hofgarten kannst Du Blumen selbst pfliicken.

Besonderheiten
Blumen selbst pfliicken, Hofladen mit Naturmode und Wolle

Verkauf
Montag und Freitag: 09:00 - 18:00 Uhr
Mittwoch und Samstag: 09:00 - 13:00 Uhr

Kontaktdaten
Schoolbek 5

24354 Kosel
Telefon: 04354 457

LERE ;




28 herrliche Touren fiihren Sie quer durch die Hiittener Berge. Er-
wandern und erfahren Sie im wahrsten Sinne des Wortes den Natur-
park. Erklimmen Sie die von der letzten Eiszeit erschaffenen ,Berge*.
GenieBen Sie den tollen Ausblick auf unsere Knicklandschaft und ma-
chen Sie Rast an einem unserer zahlreichen Seen, die zu einem erfri-
schenden Bad einladen. Alle hier vorgestellten Gastronomie-Betriebe
sind in das Wegenetz eingebunden.

Die Routen mit detailierten Beschreibungen finden Sie in unserer
Routenbroschiire. Diese ist in den Tourist-Informationen Eckern-
férde und in unseren Tourist Info Punkten kostenlos erhdltlich. On-
line finden Sie Informationen auf der Homepage des Naturparks
(www.naturpark-huettenerberge.de), in unserer Naturpark Hiittener
Berge-App oder in den Wander-Apps Outdooractive und Komoot.

In Tourist-Infopunkten der Naturpark-App  oder den Wander-Apps

Fiir iPhone & Android Outdooractive & Komoot

www.naturpark-huettenerberge.de




